
LES CHARMES DE GRAND CORBIN
2016

Surface du vignoble

8,5 hectares

Géologie

Silice sur lit d’argiles bleues

Age moyen des vignes

35 ans

Encépagement

87% Merlot, 5% Cabernet Franc, 8% Cabernet Sauvignon

Vendanges

Manuelles avec tri des baies post égrappage

Type de cuves

Cuves en bois ou béton

Elevage

85% en cuves ciment et 15% en barriques de chêne français
pendant 12 mois

Production totale

60 000 bouteilles

Oenologue consultant

Hubert de Bouard

Assemblage 2016

87% Merlot
5% Cabernet Franc
8% Cabernet Sauvignon
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